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Tanulok adatai és értékelése

Tanulo6 neve: Sziil. hely, 1d6:
Lakcim: Telefon:
Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:
Gondvisel6 neve: Telefon:
Lakcim:
Megjegyzések:
HO IX. X. X1 | XIL l. Félév 1. 1. (\VA V. VI. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- [lgazo L
112|3(4]|5]|6(7]8|9]10|11(12])13|14(15]|16(17]|18]|19(20]21|22|23]|24|25]|26]|27(28]29|30]31 Alairas
HO zolt |latlan

VIL.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO | IX. | x | x| x| 1 Félév mof e | ove |ove | v [ v | v, | Javasolt zard érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L,
1(2(3]|4]|5|6|7[8]|9]|10{11|12|13|14]|15|16(17|18]|19]|20(21|22]|23]|24|25(26]27]|28]29(30(31 Aldairas
Ho zolt |latlan

VII.




Tanulok adatai és értékelése

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. XL XL l. Félév 1. 1. Iv. V. VL. | VIL. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap lga- |lgazo .,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13]|14]|15]|16]|17|18[19[20]|21]|22]|23|24[25(26]27]28]|29]|30(31 Alairas
Ho zolt |latlan

VII.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz0 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. X1 | XIL I Félév 1. 1. V. V. VL. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L.,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13|14]|15|16|17|18(19[20]|21]|22]|23|24|25(26]27]|28]|29|30(31 Alairas
HO zolt |latlan

VII.




Tanulok adatai és értékelése

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. XL XL l. Félév 1. 1. Iv. V. VL. | VIL. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap lga- |lgazo .,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13]|14]|15]|16]|17|18[19[20]|21]|22]|23|24[25(26]27]28]|29]|30(31 Alairas
Ho zolt |latlan

VII.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz0 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. X1 | XIL I Félév 1. 1. V. V. VL. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L.,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13|14]|15|16|17|18(19[20]|21]|22]|23|24|25(26]27]|28]|29|30(31 Alairas
HO zolt |latlan

VII.




Tanulok adatai és értékelése

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. XL XL l. Félév 1. 1. Iv. V. VL. | VIL. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap lga- |lgazo .,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13]|14]|15]|16]|17|18[19[20]|21]|22]|23|24[25(26]27]28]|29]|30(31 Alairas
Ho zolt |latlan

VII.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz0 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. X1 | XIL I Félév 1. 1. V. V. VL. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L.,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13|14]|15|16|17|18(19[20]|21]|22]|23|24|25(26]27]|28]|29|30(31 Alairas
HO zolt |latlan

VII.




Tanulok adatai és értékelése

Tanulo6 neve: Sziil. hely, 1d6:
Lakcim: Telefon:
Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:
Gondvisel6 neve: Telefon:
Lakcim:
Megjegyzések:
HO IX. X. X1 | XIL l. Félév 1. 1. (\VA V. VI. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- [lgazo L
112|3(4]|5]|6(7]8|9]10|11(12])13|14(15]|16(17]|18]|19(20]21|22|23]|24|25]|26]|27(28]29|30]31 Alairas
HO zolt |latlan

VIL.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:
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nap Iga- |lgazo L,
1(2(3]|4]|5|6|7[8]|9]|10{11|12|13|14]|15|16(17|18]|19]|20(21|22]|23]|24|25(26]27]|28]29(30(31 Aldairas
Ho zolt |latlan

VII.




FOGLALKOZTATASI NAPLO

VENDEGLATO ELADO

Foglalkozas

Hét

Datum

Ora

Modul/Tantargy megnevezése, tartalma

Jelen van
(f6)

Hiany-
zik (f6)

Alairas

Osszefiiggd szakmai (nyari) gyakorlat a 10. évfolyam utdn
(140 6ra)

10057-12 Vendéglato eladoi értékesités

140

Vendéglaté eladoi tevékenység

56

Reggeli, uzsonna és siiteményértékesités

A munkaterilet elGkészitése, felkészilés az tizlet nyitasara.
Az értékesitéshez sziikséges eszkdzok, berendezési targyak megismerése, azok
biztonsagos haszndlatanak gyakorlasa.

A felszolgalds soran hasznalt eszk6zok megismerése, készség szintli hasznalata -
tanyérok, poharak, talak, siiltes talak, leveses talak, csészék, evéeszkzok, talald
eszkozok, éttermi textiliak (abroszok, asztalkdzepek, felszolgald kendé, dugdhuzo stb.).

Biztonsagos talcahasznalat az étel és ital felszolgalasaban.
Biztonsagos tanyérfogas (3 tanyér 6sszefogdsa).

A hasznalt eszk6zok (talaldedények, talaldeszkdzok) megismerése, biztonsagos, készség
szint( hasznalata.

Csomagolasi eszk6zok, technikak.

Munkaterulet el6készitése nyitasra.

Sutemények adagolasa, talalasa és diszitése, szakszer(i csomagolasanak formai,
lehet&ségei, gyakorlasa.
Reggeli és uzsonnasiitemények, értékesité mveletei.

Kavé, tea, kiilonlegességek készitése, talaldsa, felszolgdlasa, kiszolgaldsa.
Kavéf6z6 berendezések, gépek hasznalata, kezelése.
Tortak, alkalmi készitmények ajanlasa a vendégeknek.

Napi ajanlat dsszeallitasa.
Arlap, arkozlS eszkdzok készitése.

Az értékesitéssel kapcsolatos bizonylatok kitéltése.
A vendég tavozasa korili teendGk végzése, a munkaterilet rendbe hozasa.
Standolas, elszdmolas a napi bevétellel.

49

Hideg és meleg ételek értékesitése

Egyszer(, Osszetett salatak, hideg huskészitmények, felvagottak, szalamik, kolbaszfélék,
vegyes hidegtalak, sajtok, sajttalak, egyéb hidegkonyhai termékek felszolgalasa,
kiszolgalasa.

Omlett, rantotta, tiikdrtojas, ham and eggs, bacon and eggs, f6tt és lagy tojds, meleg
szendvics, hot-dog, hamburger, grill husok, silt kolbasz, hurka, egytalételek, és egyéb
egyszer( meleg ételek felszolgaldsanak, kiszolgalasanak gyakorlasa.

A kilonb6z6 fogdsok felszolgalasa amerikai felszolgalasi médban.

Befejezd fogasok felszolgaldsa, a felszolgalashoz sziikséges talalo edények és
talaldeszkozok.

Hideg el6ételek felszolgalasa, a felszolgalashoz sziikséges talald edények és
talaléeszkozok.

Levesek felszolgdldsa, a felszolgalashoz szlikséges talald edények és talaléeszkozok.
Meleg elGételek felszolgaldsa, a felszolgalashoz szlikséges talald edények és
talaldeszkozok.

Szarnyas husbdl készilt ételek felszolgaldsa, a felszolgalashoz sziikséges talalo edények
és talaldeszkozok.




FOGLALKOZTATASI NAPLO

Foglalkozas

p p Jelen van | Hidny-
. . Modul/Tantargy megnevezése, tartalma . e | Aldirds
Hét |atum| Ora / gy meg , (76) | zik (76)

7 Sertés husbol késziilt ételek felszolgdlasa a felszolgdlashoz sziikséges talald edények és
talaléeszkozok.

7 Borjuhusbol késziilt ételek felszolgdldsa, a felszolgalashoz szlikséges talalé edények és
talaléeszkozok.

7 Marhahusbdl készilt ételek felszolgalasa, a felszolgaldshoz sziikséges talaloé edények és
talaléeszkozok.

7 Az ételekhez hasznalt kiegészitdk, izesit6k valasztékanak kialakitasa, ajanlasa az
ételekhez

35 Italok értékesitése

7 Az italok felszolgalasanak altalanos szabalyai.

Kilonbozé alkoholtartalmu és alkoholmentes italok, kevert, baritalok felszolgdlasa.
Poharak (fehérboros pohar, vorosboros pohar, rosé pohar, szeszes, lik6rés pohar, soros
poharak, pezsgds poharak, stb.).

7 |H6mérséklet (fehérborok és vorosborok felszolgdldsanak h6mérséklete, sorok,
UditGitalok felszolgalasanak hGmérséklete, szeszesitalok (parlatok, lik6rok, stb.)
felszolgalasanak hémérséklete.

Borok, pezsg6k, sor felszolgaldsa: dekantalas, frappirozas, csapolt sor, palackozott sorok
ki és felszolgdlasanak gyakorlasa.

7 Az italok megfelel§ h6fokon torténé felszolgalasa. Az italok megfeleld poharban térténd
felszolgalasa.

A borok felszolgédlasanak szabalyai (rendelés felvétele, ajanlas, bemutatas, kdstolo
toltése, toltés, dugd bemutatasa, stb.).

7 A kulonbozéféle kavé kulonlegességek (cappuccino, melange, lattemachiato, stb.)
ismerete, elkészitésik, felszolgalasuk.

7 Aperitif és digestive italok kinalasa (gyiimolcsparlatok, borparlatok, digestive likrok
felszolgalasa).

Szakmai gyakorlat a 11. évfolyamon
10057-12 Vendéglato eladoi értékesités
560 Ertékesités iizemi gyakorlata
140 Reggeli, uzsonna és siiteményértékesités

7 |A munkaterulet el6készitése, felkészilés az Uzlet nyitdsara

7 Az értékesitéshez sziikséges eszk6zok, berendezési targyak megismerése, azok
biztonsagos haszndlatanak gyakorlasa.

A felszolgalas soran hasznalt eszk6zok megismerése, készség szintl haszndlata -

7 |tanyérok, poharak, talak, siltes talak, leveses tdlak, csészék, evéeszkdzok, tdlalod
eszkozok, éttermi textiliak (abroszok, asztalkdzepek, felszolgald kendé, dugdhuzé stb.).

7 |Biztonsagos talcahasznalat az étel és ital felszolgalasaban.

7 |Biztonsagos tanyérfogas (3 tanyér 6sszefogdsa).

7 |Biztonsagos tanyérfogas (3 tanyér 6sszefogdsa).




FOGLALKOZTATASI NAPLO

Foglalkozas

p p Jelen van | Hidny-
. . Modul/Tantargy megnevezése, tartalma . e | Aldirds
Hét | pstum| Ora / gy meg ’ (76) | zik (f6)

7 A hasznalt eszkdzok (talaléedények, talaldeszkdzok) megismerése, biztonsagos, készség
szintl hasznalata.

7 |Csomagolasi eszkdzok, technikak.

7 |Munkateriilet el6készitése nyitasra.

7 Sutemények adagolasa, talalasa és diszitése, szakszerl csomagolasanak formai,
lehet@ségei, gyakorlasa.

7 |Reggeli és uzsonnasiitemények, értékesité m(iveletei.

7 |Kavé, tea, kiilonlegességek készitése, talaldsa, felszolgdlasa, kiszolgaldsa

7 |Kavé, tea, kilonlegességek készitése, talalasa, felszolgalasa, kiszolgalasa

7 |Kavéf6ézd berendezések, gépek hasznalata, kezelése.

7 |Tortak, alkalmi készitmények ajanlasa a vendégeknek.

7 |Napi ajanlat 6sszeallitasa.

7 |Arlap, arkozl6 eszkozok készitése.

7 |Az értékesitéssel kapcsolatos bizonylatok kitdltése.

7 |Avendég tavozdsa koriili teendbk végzése, a munkateriilet rendbe hozdsa.

7 |Standolas, elszdmolas a napi bevétellel.

210 Hideg és meleg ételek értékesitése

7 Etelek csoportjai, jellemzéi, talalasuk, felszolgalasuk (hideg-meleg eléételek, levesek,
f6zelékek, koretek, salatak, martasok).

7 Etelek csoportjai, jellemzéi, talalasuk, felszolgalasuk (hideg-meleg eléételek, levesek,
f6zelékek, koretek, salatak, martasok).
Egyszerl, 6sszetett salatak, hideg huskészitmények, felvagottak, szalamik, kolbaszfélék,

7 |vegyes hidegtdlak, sajtok, sajttalak, egyéb hidegkonyhai termékek felszolgalasa,
kiszolgalasa.
Egyszerl, 6sszetett salatak, hideg huskészitmények, felvagottak, szalamik, kolbaszfélék,

7 |vegyes hidegtdlak, sajtok, sajttalak, egyéb hidegkonyhai termékek felszolgalasa,
kiszolgalasa.
Egyszerl, 6sszetett salatak, hideg huskészitmények, felvagottak, szalamik, kolbaszfélék,

7 |vegyes hidegtalak, sajtok, sajttalak, egyéb hidegkonyhai termékek felszolgalasa,
kiszolgalasa.
Omlett, rantotta, tiikortojas, ham and eggs, bacon and eggs, f6tt és lagy tojds, meleg

7 |szendvics, hot-dog, hamburger, grill hisok, silt kolbdsz, hurka, egytalételek, és egyéb
egyszer( meleg ételek felszolgaldasanak, kiszolgalasanak gyakorlasa.
Omlett, rantotta, tiikdrtojas, ham and eggs, bacon and eggs, f4tt és lagy tojas, meleg

7 |szendvics, hot-dog, hamburger, grill hdsok, siilt kolbasz, hurka, egytalételek, és egyéb
egyszer( meleg ételek felszolgaldsanak, kiszolgalasanak gyakorlasa.

7 |Akulonb6z6 fogasok felszolgaldasa amerikai felszolgalasi médban.

7 |A kiilonboz6 fogasok felszolgaldsa amerikai felszolgdlasi médban.




FOGLALKOZTATASI NAPLO

Foglalkozas

p p Jelen van | Hidny-
. . Modul/Tantargy megnevezése, tartalma . e | Aldirds
Hét |ostum| Ora / gy meg ’ (f6) | zik (f6)

7 Befejezd fogasok felszolgaldsa, a felszolgalashoz sziikséges talald edények és
talaldeszkozok.

7 Befejezd fogasok felszolgaldsa, a felszolgalashoz sziikséges talald edények és
talaldeszkozok.

7 Hideg el6ételek felszolgdlasa, a felszolgdlashoz sziikséges talalé edények és
talaldeszkozok.

7 Hideg elGételek felszolgdlasa, a felszolgdldshoz sziikséges talalé edények és
talaldeszkozok.

7 |Levesek felszolgdldsa, a felszolgalashoz sziikséges talald edények és talaléeszkozok.

7 |Levesek felszolgdlasa, a felszolgdlashoz sziikséges talalé edények és talaldeszkdzok.

7 Meleg el6ételek felszolgalasa, a felszolgalashoz szikséges talalé edények és
talaldeszkozok.

7 Meleg elGételek felszolgalasa, a felszolgalashoz sziikséges talalé edények és
talaldeszkozok.

7 Szarnyas husbol késziilt ételek felszolgalasa, a felszolgalashoz szlikséges talalé edények
és talaldeszkozok.

7 Szarnyas husbdl készilt ételek felszolgaldsa, a felszolgdlashoz sziikséges talald edények
és talaldeszkozok.

7 Szarnyas hushol késziilt ételek felszolgalasa, a felszolgalashoz szlikséges talalo edények
és talaldeszkozok.

7 Sertés husbdl készult ételek felszolgalasa a felszolgalashoz sziikséges talalé edények és
talaldeszkozok.

7 Sertés husbdl készilt ételek felszolgalasa a felszolgalashoz szlikséges talalo edények és
talaldeszkozok.

7 Sertés husbol késziilt ételek felszolgdlasa a felszolgdlashoz sziikséges talald edények és
talaldeszkozok.

7 Borjuhusbol késziilt ételek felszolgalasa, a felszolgalashoz sziikséges talalé edények és
talaldeszkozok.

7 Borjuhusbol késziilt ételek felszolgalasa, a felszolgalashoz sziikséges talalé edények és
talaldeszkozok.

7 Marhahusbdl késziilt ételek felszolgalasa, a felszolgalashoz sziikséges talalé edények és
talaldeszkozok.

7 Marhahusbdl késziilt ételek felszolgalasa, a felszolgalashoz sziikséges talalé edények és
talaldeszkozok.

7 Marhahusbdl készilt ételek felszolgalasa, a felszolgaldshoz sziikséges talaloé edények és
talaldeszkozok.

7 Az ételekhez hasznalt kiegészitk, izesit6k valasztékanak kialakitdsa, ajanlasa az
ételekhez.

7 Az ételekhez hasznalt kiegészitdk, izesit6k valasztékanak kialakitasa, ajanlasa az
ételekhez.

210 Italok értékesitése
7 |Azitalok felszolgalasanak altalanos szabalyai.




FOGLALKOZTATASI NAPLO

Foglalkozas

p p Jelen van | Hidny-
. . Modul/Tantargy megnevezése, tartalma . e | Aldirds
Hét |atum| Ora / gy meg ’ (76) | zik (f6)

7 |Azitalok felszolgdlasanak altaldnos szabdlyai.

7 |Azitalok felszolgdldsanak altalanos szabdlyai.

7 |Kilonbo6z6 alkoholtartalmu és alkoholmentes italok, kevert, baritalok felszolgalasa.

7 |Kilonbo6z6 alkoholtartalmu és alkoholmentes italok, kevert, baritalok felszolgalasa.

7 |Kilonbo6z6 alkoholtartalmu és alkoholmentes italok, kevert, baritalok felszolgalasa.

7 |Kilonbo6z6 alkoholtartalmu és alkoholmentes italok, kevert, baritalok felszolgalasa.

7 Poharak (fehérboros pohar, vorosboros pohar, rosé pohar, szeszes, lik6rés pohar, sorés
poharak, pezsgds poharak, stb.).

7 Poharak (fehérboros pohar, vorosboros pohar, rosé pohar, szeszes, lik6rés pohar, sorés
poharak, pezsgds poharak, stb.).

7 Poharak (fehérboros pohar, vorésboros pohar, rosé pohar, szeszes, lik6rés pohar, soroés
poharak, pezsg6s poharak, stb.).

7 Poharak (fehérboros pohar, vorosboros pohar, rosé pohar, szeszes, lik6rés pohar, soroés
poharak, pezsg8s poharak, stb.).
Hémérséklet (fehérborok és vorosborok felszolgalasanak hémérséklete, sorok,

7 |uditGitalok felszolgaldsanak h6mérséklete, szeszesitalok (parlatok, likérok, stb.)
felszolgalasanak hémérséklete.
H&mérséklet (fehérborok és vorésborok felszolgaldsanak h6mérséklete, sorok,

7 |uditGitalok felszolgdldsanak h6mérséklete, szeszesitalok (parlatok, likérok, stb.)
felszolgalasanak hémérséklete.
H&mérséklet (fehérborok és vorésborok felszolgaldsanak h6mérséklete, sorok,

7 |uditGitalok felszolgdldsanak h6mérséklete, szeszesitalok (parlatok, likérok, stb.)
felszolgalasanak h6mérséklete.

7 Borok, pezsg6k, sor felszolgaldsa: dekantdlds, frappirozas, csapolt sor, palackozott soérok
ki és felszolgalasanak gyakorlasa.

7 Borok, pezsg6k, sor felszolgaldsa: dekantdlds, frappirozas, csapolt sor, palackozott soérok
ki és felszolgalasanak gyakorlasa.

7 Borok, pezsg6k, sor felszolgaldsa: dekantdlas, frappirozas, csapolt sor, palackozott soérok
ki és felszolgalasanak gyakorlasa.

7 Az italok megfelel§ h6fokon torténé felszolgdlasa. Az italok megfelel§ poharban térténd
felszolgalasa.

7 Az italok megfelel§ h6fokon torténé felszolgdlasa. Az italok megfelel§ poharban térténd
felszolgalasa.

7 Az italok megfelel§ h6fokon torténé felszolgdlasa. Az italok megfelel§ poharban térténd
felszolgalasa.

7 A borok felszolgédlasanak szabalyai (rendelés felvétele, ajanlas, bemutatas, kdstolo
toltése, toltés, dugd bemutatasa, stb.).

7 A borok felszolgédlasanak szabalyai (rendelés felvétele, ajanlas, bemutatas, kdstolo
toltése, toltés, dugd bemutatasa, stb.).

7 A borok felszolgédlasanak szabalyai (rendelés felvétele, ajanlas, bemutatas, kdstolo

toltése, toltés, dugd bemutatasa, stb.).
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7 A borok felszolgédlasanak szabalyai (rendelés felvétele, ajanlas, bemutatas, kdstolo

toltése, toltés, dugd bemutatasa, stb.).

A kulonbozéféle kavé kilonlegességek (cappuccino, melange, lattemachiato, stb.)

7
ismerete, elkészitésik, felszolgalasuk.

7 A kiilonbozéféle kdvé kilonlegességek (cappuccino, melange, lattemachiato, stb.)
ismerete, elkészitésik, felszolgalasuk.

7 A kulonbozoféle kavé kilénlegességek (cappuccino, melange, lattemachiato, stb.)
ismerete, elkészitésik, felszolgalasuk.

7 Aperitif és digestive italok kinadlasa (gyiimolcsparlatok, borparlatok, digestive likrok
felszolgalasa).

7 Aperitif és digestive italok kinalasa (gyiimolcsparlatok, borparlatok, digestive likrok
felszolgalasa).

7 Aperitif és digestive italok kindlasa (gyiimdlcsparlatok, borparlatok, digestive likérok

felszolgalasa).




