Foglalkozasi naplo
a20 /20  .tanévre

Szakacs

szakma gyakorlati oktatasahoz

OKlJ szama: 34 811 04

A napl6 vezetéséeért felelds:

A napl6 megnyitasanak ddtuma:

A napl6 lezarasdnak datuma:




Tanulok adatai és értékelése

Tanulo6 neve: Sziil. hely, 1d6:
Lakcim: Telefon:
Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:
Gondvisel6 neve: Telefon:
Lakcim:
Megjegyzések:
HO IX. X. X1 | XIL l. Félév 1. 1. (\VA V. VI. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- [lgazo L
112|3(4]|5]|6(7]8|9]10|11(12])13|14(15]|16(17]|18]|19(20]21|22|23]|24|25]|26]|27(28]29|30]31 Alairas
HO zolt |latlan

VIL.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO | IX. | x | x| x| 1 Félév mof e | ove |ove | v [ v | v, | Javasolt zard érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L,
1(2(3]|4]|5|6|7[8]|9]|10{11|12|13|14]|15|16(17|18]|19]|20(21|22]|23]|24|25(26]27]|28]29(30(31 Aldairas
Ho zolt |latlan

VII.




Tanulok adatai és értékelése

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. XL XL l. Félév 1. 1. Iv. V. VL. | VIL. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap lga- |lgazo .,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13]|14]|15]|16]|17|18[19[20]|21]|22]|23|24[25(26]27]28]|29]|30(31 Alairas
Ho zolt |latlan

VII.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz0 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. X1 | XIL I Félév 1. 1. V. V. VL. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L.,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13|14]|15|16|17|18(19[20]|21]|22]|23|24|25(26]27]|28]|29|30(31 Alairas
HO zolt |latlan

VII.




Tanulok adatai és értékelése

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. XL XL l. Félév 1. 1. Iv. V. VL. | VIL. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap lga- |lgazo .,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13]|14]|15]|16]|17|18[19[20]|21]|22]|23|24[25(26]27]28]|29]|30(31 Alairas
Ho zolt |latlan

VII.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz0 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. X1 | XIL I Félév 1. 1. V. V. VL. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L.,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13|14]|15|16|17|18(19[20]|21]|22]|23|24|25(26]27]|28]|29|30(31 Alairas
HO zolt |latlan

VII.




Tanulok adatai és értékelése

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. XL XL l. Félév 1. 1. Iv. V. VL. | VIL. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap lga- |lgazo .,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13]|14]|15]|16]|17|18[19[20]|21]|22]|23|24[25(26]27]28]|29]|30(31 Alairas
Ho zolt |latlan

VII.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz0 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. X1 | XIL I Félév 1. 1. V. V. VL. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L.,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13|14]|15|16|17|18(19[20]|21]|22]|23|24|25(26]27]|28]|29|30(31 Alairas
HO zolt |latlan

VII.




Tanulok adatai és értékelése

Tanulo6 neve: Sziil. hely, 1d6:
Lakcim: Telefon:
Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:
Gondvisel6 neve: Telefon:
Lakcim:
Megjegyzések:
HO IX. X. X1 | XIL l. Félév 1. 1. (\VA V. VI. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- [lgazo L
112|3(4]|5]|6(7]8|9]10|11(12])13|14(15]|16(17]|18]|19(20]21|22|23]|24|25]|26]|27(28]29|30]31 Alairas
HO zolt |latlan

VIL.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO | IX. | x | x| x| 1 Félév mof e | ove |ove | v [ v | v, | Javasolt zard érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L,
1(2(3]|4]|5|6|7[8]|9]|10{11|12|13|14]|15|16(17|18]|19]|20(21|22]|23]|24|25(26]27]|28]29(30(31 Aldairas
Ho zolt |latlan

VII.




HALADASI NAPLO
SZAKACS

Foglalkozas

et | s | 60 Modul/Tantargy megnevezése, tartalma Je'f:(,j;'an Hié('f‘(‘,){fik Aldiras
Osszefiiggd szakmai (nyari) gyakorlat a 10. évfolyam utan
(140 6ra)
10048-12 Etelkészités alapjai
140 Etelkészitési lizemi alapgyakorlat
42 Meleg martasok, meleg el6ételek, halakbdl, hidegvériiekbdl készitheté

ételek

Meleg martasok:
Egyszerl meleg martdsok.
Gylumolcsmartasok.
Vilagos alapmartasok.
Barnamartasok.
Pecsenyelevek.

Meleg elGételek:

Z06ldség- és fézelékfélébdl készithet6 meleg el6ételek (bundazott elGételek, toltott
el6ételek, ropogdsok, felfujtak, cs6ben siltek, egyéb készitmények)..

Tésztakbol készithet6 meleg elGételek (vajastésztabol készithet6 meleg elGételek, sos
omlds tésztabdl készithet6 meleg elGételek, fott tésztabdl készitheté meleg elGételek,
palacsintabdl készithet6 meleg el6ételek, fankok, tekercsek).

Rizottok.

Sajtbdl készitheté meleg eléételek (bunddazott sajtok, ropogdsok, felfujtak, egyéb
készitmények).

Tojasbol készithetd meleg elGételek (f6tt tojasok, bevert tojasok, habart tojasok,
tojaslepények, tukortojas, talon silt tojas, rantott tojds, toltott tojas).

Husokbdl és belsGségekbdl készithet6 meleg el6ételek (bundazott elGételek,
ropogosok, felfujtak, csében siltek, egyéb készitmények).
Meleg vegyes izelitd.

Halakbdl, hidegvériiekbdl készithetd ételek:
Edesvizi fehér husu halakbdl készithetd ételek.
Edesvizi barna husu halakbdl készithetd ételek.
Hidegvérl allatokbdl készithet6 ételek.

Halakbdl, hidegvérliekbdl készithet6 ételek:
Tengeri fehér husu halakbdl készithet6 ételek.
Tengeri barna husu halakbdl készithet6 ételek.
Vandorhalakbdl készithet6 ételek.

28

Hazi szarnyasokbol készithetd ételek

Egészben siitéssel, toltéssel készithetd haziszarnyas ételek.

Frissen siitéssel készithet6 haziszarnyas ételek.

Parolassal készithet6 haziszarnyas ételek.

F&zéssel készithet§ haziszdrnyas ételek.

35

Vagaallatokbal, vadakbadl készithet6 ételek

Marhahusbdl készithetd ételek:
Egészben siitéssel készithets ételek.
Frissen sitéssel készithetd ételek.
Parolassal készithet6 ételek.
Aprohusbdl készitheté marhahus ételek.

Borjuhusbdl készithetd ételek:
Egészben siitéssel készithets ételek.
Frissen siitéssel készithet6 ételek.
Parolassal készithet§ ételek.




HALADASI NAPLO

Ry Modul/Tantargy megnevezése, tartalma elen van | Hiany-zik| | 4iras
Hét | Détum | Gra gy meg ’ t6) | ()
Sertéshusbdl készithet6 ételek:
Egészben siitéssel készithets ételek.
7 [Frissen sutéssel készithetd ételek.
Parolassal készithet6 ételek.
F&zéssel készithetd ételek.
BelsGségekbdl készithet6 ételek.
Barany és Uriihusbol készithetd ételek:
7 |Egészben siitéssel készithetd barany és lriihus ételek.
Frissen siitéssel készithet6 barany és lriihus ételek.
Parolassal készithet6 barany és tiriihus ételek.
Vadhusokbdl készithet6 ételek:
Egészben siitéssel készithet6 vadhusételek (nagyvadakbodl és aprévadakbdl).
7 |Frissen sutéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbdl és aprovadakbal).
Pdrolassal készithet6 vadhusételek (nagyvadakbdl és aprévadakbal).
FGzéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbdl).
35 Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek
Gyurt tésztak:
7 |F6tt tésztak (egyszerd, burgonyds, turds, gesztenyés).
F6tt-silt tésztak (édes, sOs).
Kevert tésztak:
Palacsintak.
7 |Galuskak.
Morzsafélék.
Egyéb kevert tésztak.
Oml3s tésztak.
7 .
Rétesek.
7 Felvert tésztak.
Vajastésztak.
Egetett tésztak.
7 . .
Felfujtak, pudingok.
Szakmai gyakorlat a 11. évfolyamon
10075-12 Etelkészités
560 Etelkészitési lizemi gyakorlat
140 Az ételkészités sajatos teriiletei I.(hidegkonyhai készitmények,
kiilonleges és Osszetett levesek)
Hidegkonyhai készitmények:
2 Hideg elGételek:
Z6ldség- és f6zelékfélékbdl készithet6 hideg elGételek:
Osszetett salatak, toltott zoldség- és fézelékfélék.
Hidegkonyhai készitmények:
2 Hideg elGételek:
Z6ldség- és fézelékfélékbdl készithet6 hideg elGételek:
Osszetett salatak, toltott zoldség- és f6zelékfélék.
Hidegkonyhai készitmények:
7 [Hideg elGételek:
Gyumolcsokbél készitheté hideg elGételek.
Hidegkonyhai készitmények:
7 |Hideg el&ételek:
Gyumolcsokbdl készithetd hideg el6ételek.
Hidegkonyhai készitmények:
7 |Hideg elGételek:
Tojasbdl készithetd hideg elGételek (toltott tojasok, kocsonyazott tojasok).




HALADASI NAPLO

Foglalkozas

Hét

Datum

Ora

Modul/Tantargy megnevezése, tartalma

Jelen van
(f6)

Hiany-zik
(f6)

Aldiras

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg elGételek:
Tojasbal készithetd hideg elGételek (toltott tojasok, kocsonyazott tojasok).

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg elGételek:
Pastétomok (kocsonyazott, parolt, tésztdban parolt).

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg elGételek:
Galantinok.

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg elGételek:
Kocsonyak.

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg el6ételek:
Hideg halételek.

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg elGételek:
Hideg husételek, felvagottak.

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg el6ételek:
Hideg husételek, felvagottak.

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg el6ételek:
Vegyes izelitSk.

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg elGételek:
Disztalak.

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg el6ételek:
Disztalak.

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg elGételek:
Szendvicsek (nyitott, zart, rakott).

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg elGételek:
Kilonleges és 6sszetett levesek.

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg elGételek:
Kilonleges és 6sszetett levesek. Levesbetétek.

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg elGételek:
Levesbetétek.

Hidegkonyhai készitmények:
Hideg elGételek:
Levesbetétek.

140

Az ételkészités sajatos teriiletei ll.(hideg édességek, tanyérdesszertek, a
hazai és nemzetkozi konyha jellegzetes ételei)

Hideg édességek: hideg gylimolcs készitmények, fagylaltserlegek, tanyérdesszertek.
A tanyér desszertek alapvetd alkotéelemei:

- éttermi tésztdk

- hideg édességek

- felfujtak, pudingok

- cukraszsiitemények




HALADASI NAPLO

Foglalkozas | . . | Jelen van [Hidny-zik 404
net | ostum | 6ra Modul/Tantargy megnevezése, tartalma (76) (76) Aldiras
Hideg édességek: hideg gylimolcs készitmények, fagylaltserlegek, tanyérdesszertek.
A tanyér desszertek alapvetd alkotéelemei:
7 I éttermi tésztak
- hideg édességek
- felfdjtak, pudingok
- cukraszslitemények
Hideg édességek: hideg gylimolcs készitmények, fagylaltserlegek, tdnyérdesszertek.
A tanyér desszertek alapvetd alkotéelemei:
- rétesfélék
7 |- zselék (gyimélcs, bor, joghurt, stb.)
- parfék, fagylaltok
- Ontetek, martasok, habok
- dekordciok
Hideg édességek: hideg gylimolcs készitmények, fagylaltserlegek, tanyérdesszertek.
A tanyér desszertek alapvetd alkotdelemei:
- rétesfélék
7 |- zselék (gyumolcs, bor, joghurt, stb.)
- parfék, fagylaltok
- Ontetek, martasok, habok
- dekordciok
Hideg édességek: hideg gyiimolcs készitmények, fagylaltserlegek, tanyérdesszertek.
Ontetek, egyéb kiegészit6k:
- Szbszok
7 i
- Martdasok
- Sabayon-ok
- Redukcidk
Hideg édességek: hideg gylimolcs készitmények, fagylaltserlegek, tanyérdesszertek.
Ontetek, egyéb kiegészitsk:
- Szbszok
7 s
- Martdsok
- Sabayon-ok
- Redukcidk
Hideg édességek: hideg gylimolcs készitmények, fagylaltserlegek, tanyérdesszertek.
Dekoracidk:
- Touille-ok (,,ropogdsok”)
2 | Ostyak
- Csokoladék
- Cukrok
- Piskotak
- Gyumolcsok
Hideg édességek: hideg gylimolcs készitmények, fagylaltserlegek, tdnyérdesszertek.
Dekoracidk:
- Touille-ok (,,ropogdsok”)
2 | Ostyak
- Csokoladék
- Cukrok
- Piskdtak
- Gyumolcsok
7 |Hazank tijjellegli ételkllonlegességeirdl
7 |Hazank tajjellegti ételkiilonlegességeirdl
7 |Hazank tajjellegli ételkilonlegességeirdl
7 |Hazankkal szomszédos nemzetek konyhdinak ételeirdl




HALADASI NAPLO

Foglalkozas Jelen van |Hiany-zik
} Modul/Tantargy megnevezése, tartalma . o | Aldiras
Hét | Datum | Gra / gy meg ’ f6) | (f6)
7 |Hazankkal szomszédos nemzetek konyhainak ételeirdl
7 |A francia konyha jellegzetes ételeirdl
7 |Afrancia konyha jellegzetes ételeirdl
7 |Az angol konyha jellegzetes ételeirdl
7 |A német konyha jellegzetes ételeirdl
7 |A skandinadv konyha jellegzetes ételeirdl
7 |A mediterran konyha jellegzetes ételeirdl
7 |Tavol-keleti konyhak jellegzetes ételeirdl
126 Vendég el6tti ételkészités
7 Vendég asztalanal végzett miiveletek:
Etelkészités és flambirozas a vendég asztalanal
2 Vendég asztalanal végzett miiveletek:
Etelkészités és flambirozas a vendég asztalanal
2 Vendég asztalanal végzett miiveletek:
Etelkészités és flambirozas a vendég asztalanal
7 Vendég asztalanal végzett miiveletek:
Etelkészités és flambirozas a vendég asztalanal
7 Vendég asztalanal végzett muiveletek:
Etelkészités és flambirozas a vendég asztalanal
2 Vendég asztalanal végzett miiveletek:
Etelkészités és flambirozas a vendég asztalanal
2 Vendég asztalanal végzett miiveletek:
Szeletelés a vendég asztalanal
7 Vendég asztalanal végzett miveletek:
Szeletelés a vendég asztalanal
2 Vendég asztalanal végzett miiveletek:
Szeletelés a vendég asztalanal
2 Vendég asztalanal végzett miiveletek:
Szeletelés a vendég asztalanal
7 Vendég asztalanal végzett muiveletek:
Szeletelés a vendég asztalanal
2 Vendég asztalanal végzett miiveletek:
Szeletelés a vendég asztalanal
2 Vendég asztalanal végzett miiveletek:
Talalas a vendég asztalanal
7 Vendég asztalanal végzett miveletek:
Talalds a vendég asztaldnal
2 Vendég asztalanal végzett miiveletek:
Talalas a vendég asztalanal
2 Vendég asztalanal végzett miiveletek:
Talalds a vendég asztalanal
7 Vendég asztalanal végzett muiveletek:
Talalds a vendég asztaldnal




HALADASI NAPLO

Foglalkozas

Hét

Datum

Modul/Tantargy megnevezése, tartalma

Jelen van
(f6)

Hiany-zik
(f6)

Aldiras

Vendég asztalanal végzett muiveletek:
Talalas a vendég asztaldnal

140

Biifé- és rendezvény ételek készitése Uj konyhatechnolégia eljarasokkal

Kilonleges és Uj konyhatechnolégidk bemutatasa:
Kalonleges és Uj konyhatechnolégiak alkalmazasa az ételkészités soran
Hékezelés légritkitott térben (Sous-vide)

Kilonleges és Uj konyhatechnolégidak bemutatasa:
Kalonleges és Uj konyhatechnolégiak alkalmazasa az ételkészités soran
Hékezelés légritkitott térben (Sous-vide)

Kalonleges és Uj konyhatechnolégiak bemutatasa:
Kiilénleges és Uj konyhatechnoldgiadk alkalmazasa az ételkészités soran
Hékezelés légritkitott térben (Sous-vide)

Kuldnleges és Uj konyhatechnolégidk bemutatasa:
Kuldnleges és Uj konyhatechnoldgidk alkalmazdasa az ételkészités soran
Alacsony h6mérsékleten torténé hékezelés

Kiilénleges és Uj konyhatechnolégidk bemutatdsa:
Kilonleges és Uj konyhatechnoldgiak alkalmazasa az ételkészités soran
Alacsony h6mérsékleten torténé hékezelés

Kulénleges és Uj konyhatechnolégidk bemutatasa:
Kilonleges és Uj konyhatechnolégiak alkalmazasa az ételkészités soran
Alacsony h6mérsékleten torténé hékezelés

Kilonleges és Uj konyhatechnolégidak bemutatasa:
Kalonleges és Uj konyhatechnolégiak alkalmazasa az ételkészités soran
Alacsony h6mérsékleten torténd hGkezelés

Kalonleges és Uj konyhatechnolégiak bemutatasa:
Kuldnleges és Uj konyhatechnoldgidk alkalmazdsa az ételkészités soran
Alacsony h6mérsékleten torténé hékezelés

Kalonleges és Uj konyhatechnolégiak bemutatasa:
Kiilénleges és Uj konyhatechnoldgiadk alkalmazasa az ételkészités soran
Konfitalas

Kiilénleges és Uj konyhatechnolégidk bemutatdsa:
Kulénleges és Uj konyhatechnoldgidk alkalmazdasa az ételkészités soran
Sokkolas (cook and chill)

Kuldnleges és Uj konyhatechnolégidk bemutatasa:
Kilonleges és Uj konyhatechnolégiak alkalmazasa az ételkészités soran
Sokkolas (cook and chill)

Kilonleges és Uj konyhatechnolégidak bemutatasa:
Kalonleges és Uj konyhatechnolégiak alkalmazasa az ételkészités soran
Mikrohulldamu hékezelés

Kilonleges és Uj konyhatechnolégiak bemutatasa:
Kalonleges és Uj konyhatechnolégiak alkalmazasa az ételkészités soran
Mikrohulldmu hékezelés

Kalénleges és Uj konyhatechnolégiak bemutatasa:
Kuldnleges és Uj konyhatechnoldgidk alkalmazdsa az ételkészités soran
Hidegen sités technoldgia

Kiilénleges és Uj konyhatechnolégidk bemutatdsa:
Kulénleges és Uj konyhatechnoldgidk alkalmazdsa az ételkészités soran
Hidegen sités technoldgia

Kuldnleges és Uj konyhatechnoldgidk bemutatasa:
Kilonleges és Uj konyhatechnoldgiak alkalmazasa az ételkészités soran
A mindenkor jelentkezé Uj irdnyzatok kdvetése

Kilonleges és Uj konyhatechnolégidk bemutatasa:
Kalonleges és Uj konyhatechnolégiak alkalmazasa az ételkészités soran
A mindenkor jelentkezé Uj irdnyzatok kdvetése

Kilonleges és Uj konyhatechnolégidak bemutatasa:
Kalonleges és Uj konyhatechnolégiak alkalmazasa az ételkészités soran
Kilonféle talalasi modok, diszitési miveletek.

Kalénleges és Uj konyhatechnolégiak bemutatasa:
Kulonleges és Uj konyhatechnoldgidk alkalmazdasa az ételkészités soran
Kilonféle talalasi modok, diszitési miveletek.




HALADASI NAPLO

Foglalkozas

Hét

Datum

Modul/Tantargy megnevezése, tartalma

Jelen van
(f6)

Hiany-zik
(f6)

Aldiras

Kuldnleges és Uj konyhatechnolégidk bemutatasa:
Kilonleges és Uj konyhatechnoldgiak alkalmazasa az ételkészités soran
Kilonféle talalasi modok, diszitési mveletek.
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Biifé és rendezvény ételek kalkulacioja szamitégépen

A vendéglatasban alkalmazott adminisztracids szamitégépes programok felépitése.
A vendéglatasban alkalmazott adminisztracids szamitégépes programok kiilonbozé
menipontjainak hasznalata.

Napi, heti és havi anyagfelhasznalas nyomon kovetése.

Leltarozas el6készitése, bonyolitasa, kiértékelése.

Napi meniik 6sszedllitasa.

A vendéglatasban alkalmazott adminisztracids szamitégépes programok felépitése.
A vendéglatasban alkalmazott adminisztracids szamitégépes programok kiilonbozé
menipontjainak hasznalata.

Rendezvények ajanlatanak elkészitése.

Kalkuldcidkészités.

Tapanyagszamitas.




