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FOGLALKOZASI NAPLO

Foglalkozds Jelen |Hianyzik
. A ¢ " . Alaira
Heét | Détum| Ora Modul/Tantargy megnevezése, tartalma van (66 | () Airds
608 10917-12 Siitéipari és cukraszati termékgyartas
608 Siit6- és cukraszipari gyartastechnolégia gyakorlat
30 Anyagismeret, tarolas, el6készités
8 |A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének kiszamitasa
8 |A gyartashoz sziikséges anyagok atvétele, tarolasa, el6készitése
A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének és mindségének
8 ellenérzése. A gyartashoz sziikséges anyagok elokészitéséhez altalanosan
hasznalt gépek és berendezések tizemelés el6tti ellendrzése, mikodés
kozbeni feliigyelete
6 |Részvétel a napi karbantartasi feladatokban
80 Gyartastechnolégia szakaszai
2 | A siitdipar nyersanyagainak érzékszervi vizsgalata
8 |Az anyagsziikséglet kiszamitasa
A liszt hémérsékletének beallitasa, keverése, szitalasa, mérése. A
8 |dagasztoviz hémérsékletének beallitasa, mérése. Sooldat készitése,
toménységének ellenérzése
8 Elesztd, tejpor szuszpendalasa. Cukor, aszkorbinsav oldasa. A tojas
mosasa, fert6tlenitése, kétedényes feltorés, egynemdisités, sziirés
8 A margarin temperalasa, mérése. Az elokészités gépeinek, berendezéseinek
alkalmazésa
Kiilonboz6 stirtiségl, érési idejii kovaszok készitése. Szakaszos kovasz
8 |készitése, kovaszmag felhasznalasa. A kovasz tulajdonsagai, érettségi
allapotanak meghatarozasa
Dagasztas kiilonboz6 fordulatszamu dagasztogépekkel. A tészta
8 |[technologiai paramétereinek beallitasa, érettségének megallapitasa.
Elesztéaktivalas, érett tésztara dagasztis, kovaszp6tlo eljarasok
8 |Szakmai szamitasok
A tészta alakitasanak miiveletei: gombolyités, hosszformazas, sodras,
fonas. A kelesztés eszkdzének, berendezésének megvalasztasa,
alkalmazasa. A kelesztd paramétereinek beallitasa, a termék feliiletének
kezelése, a termék elhelyezése a kelesztdben. A kelési folyamat ellenérzése
A kemence elOkészitése a siitésre. A kemence hémérsékletének-,
8 |gbzviszonyainak szabalyozasa. Lapatos vetés, vetés vetdszerkezettel. Siitési
sorrend megallapitasa tobb termék gyartasa esetén
6 Késztermék csomagolésa kiilonboz6 modszerekkel, tarolas, a tarolasi
paraméterek ellendrzése
80 Kenyérfélék gyartasa
A kenyértészta készitéséhez sziikséges nyersanyagok
elokészitése.Kenyértészta készitése kdzvetett Giton: a technoldgiai mutatok
2 |megvalasztasa, a kovasz elkészitése, érlelése, a tészta technologiai
mutatdinak megvalasztasa, a tészta elkészitése dagasztassal, a tészta
érlelése
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A kenyértészta készitéséhez sziikséges nyersanyagok
elokészitése.Kenyértészta készitése kdzvetett uton: a technoldgiai mutatok
megvalasztasa, a kovasz elkészitése, érlelése, a tészta technoldgiai
mutatdinak megvalasztasa, a tészta elkészitése dagasztassal, a tészta
érlelése

A kenyértészta készitéséhez sziikséges nyersanyagok elokészitése.
Kenyértészta készitése kozvetlen eljarassal: a kovaszpotlo anyag és a
technoldgiai mutatok megvalasztasa, a nyersanyagok egynemdsitése
dagasztassal, a tészta érlelése

Rozskenyerek tésztdjanak elkészitése

Szakmai szamitasok

A kenyértészta feldolgozasanak miiveletei (osztas, mérés, gdmbdolyités,
hosszformazas). Kenyértészta kézi osztasa (csipés), mérése. Kiilonboz6
kenyérformak kialakitasa. A feldolgozé gépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszté paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztében. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence elokészitése a
stitésre. A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellendrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellenérzése

A kenyértészta feldolgozasanak miveletei (osztas, mérés, gombolyités,
hosszformazas). Kenyértészta kézi osztasa (csipés), mérése. Kiillonbozo
kenyérformak kialakitasa. A feldolgozé gépek alkalmazésa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszt paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztében. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence el6készitése a
siitésre. A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellendrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellendrzése

A kenyértészta feldolgozasanak miiveletei (osztas, mérés, gdmbolyités,
hosszformazas). Kenyértészta kézi osztasa (csipés), mérése. Kiilonbzo
kenyérformak kialakitasa. A feldolgozd gépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszté paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
keleszt6ben. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence elokészitése a
stitésre. A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellendrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellendrzése

A kenyértészta feldolgozasanak miiveletei (osztas, mérés, gombolyités,
hosszformazas). Kenyértészta kézi osztasa (csipés), mérése. Kiillonboz6
kenyérformak kialakitasa. A feldolgozo gépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszt paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztében. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence el6készitése a
siitésre. A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellendrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellenérzése
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A kenyértészta feldolgozasanak miveletei (osztds, mérés, gdmbolyités,
hosszformazas). Kenyértészta kézi osztasa (csipés), mérése. Kiillonbozo
kenyérformak kialakitasa. A feldolgozo gépek alkalmazésa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszté paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztében. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence el6készitése a
siitésre. A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellendrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellendrzése

A kenyértészta feldolgozasanak miiveletei (osztas, mérés, gdmbdolyités,
hosszformazas). Kenyértészta kézi osztasa (csipés), mérése. Kiilonb6z6
kenyérformak kialakitasa. A feldolgozé gépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszté paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztében. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence el6készitése a
siitésre. A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellendrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellendrzése

94

Péksiitemények gyartasa

A péksiitemények, finom pékaruk készitéséhez sziikséges nyersanyagok
elokészitése. Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlos, leveles tészta
készitése kozvetlen (kozvetett) eljarassal, a technoldgiai mutatok
megvalasztasa, a nyersanyagok egynemiisitése dagasztassal, a tészta
érlelése. A termékek alakitasi miiveletei (g6mbolyités, hosszformazas,
sodras, fonas). A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések
szamanak kiszamitasa. A feldolgozogépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszté paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
keleszt6ben. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence elokészitése a
stitésre. A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenbrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellendrzése.

A péksiitemények, finom pékaruk készités¢hez sziikséges nyersanyagok
elokészitése. Vizes, tejes, dusitott, tojassal disitott, omlos, leveles tészta
készitése kozvetlen (kozvetett) eljarassal, a technoldgiai mutatok
megvalasztasa, a nyersanyagok egynemisitése dagasztassal, a tészta
érlelése. A termékek alakitasi miiveletei (gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas). A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések
szamanak kiszamitasa. A feldolgozogépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszt paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztében. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence el6készitése a
siitésre. A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellendrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellenérzése.
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A péksiitemények, finom pékaruk készitéséhez sziikséges nyersanyagok
elokészitése. Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlos, leveles tészta
készitése kozvetlen (kozvetett) eljarassal, a technoldgiai mutatok
megvalasztasa, a nyersanyagok egynemiisitése dagasztassal, a tészta
érlelése. A termékek alakitasi miiveletei (g6mbolyités, hosszformazas,
sodras, fonas). A tésztafeldolgozas megtervezése: préstdmeg, prések
szamanak kiszdmitasa. A feldolgozogépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszté paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztdben. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence elokészitése a
siitésre. A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellendrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellendrzése.

A péksiitemények, finom pékaruk készitéséhez sziikséges nyersanyagok
elokészitése. Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlods, leveles tészta
készitése kozvetlen (kozvetett) eljarassal, a technoldgiai mutatok
megvalasztasa, a nyersanyagok egynemiisitése dagasztassal, a tészta
érlelése. A termékek alakitasi miiveletei (gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas). A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések
szamanak kiszamitasa. A feldolgozogépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszté paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztében. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence elokészitése a
stitésre. A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenbrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellendrzése.

A péksiitemények, finom pékaruk készités¢hez sziikséges nyersanyagok
elokészitése. Vizes, tejes, dusitott, tojassal disitott, omlos, leveles tészta
készitése kozvetlen (kozvetett) eljarassal, a technoldgiai mutatok
megvalasztasa, a nyersanyagok egynemdsitése dagasztassal, a tészta
érlelése. A termékek alakitasi miiveletei (gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas). A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések
szamanak kiszamitasa. A feldolgozogépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszt paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztoben. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence elokészitése a
siitésre. A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellendrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellenérzése.
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A péksiitemények, finom pékaruk készitéséhez sziikséges nyersanyagok
elokészitése. Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlos, leveles tészta
készitése kozvetlen (kozvetett) eljarassal, a technoldgiai mutatok
megvalasztasa, a nyersanyagok egynemiisitése dagasztassal, a tészta
érlelése. A termékek alakitasi miiveletei (g6mbolyités, hosszformazas,
sodras, fonas). A tésztafeldolgozas megtervezése: préstdmeg, prések
szamanak kiszdmitasa. A feldolgozogépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszté paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztdben. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence elokészitése a
siitésre. A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellendrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellendrzése.

A péksiitemények, finom pékaruk készitéséhez sziikséges nyersanyagok
elokészitése. Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlods, leveles tészta
készitése kozvetlen (kozvetett) eljarassal, a technoldgiai mutatok
megvalasztasa, a nyersanyagok egynemiisitése dagasztassal, a tészta
érlelése. A termékek alakitasi miiveletei (gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas). A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések
szamanak kiszamitasa. A feldolgozogépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszté paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztében. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence elokészitése a
stitésre. A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenbrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellendrzése.

A péksiitemények, finom pékaruk készités¢hez sziikséges nyersanyagok
elokészitése. Vizes, tejes, dusitott, tojassal disitott, omlos, leveles tészta
készitése kozvetlen (kozvetett) eljarassal, a technoldgiai mutatok
megvalasztasa, a nyersanyagok egynemdsitése dagasztassal, a tészta
érlelése. A termékek alakitasi miiveletei (gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas). A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések
szamanak kiszamitasa. A feldolgozogépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszt paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztoben. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence elokészitése a
siitésre. A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellendrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellenérzése.
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A péksiitemények, finom pékaruk készitéséhez sziikséges nyersanyagok
elokészitése. Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlos, leveles tészta
készitése kozvetlen (kozvetett) eljarassal, a technoldgiai mutatok
megvalasztasa, a nyersanyagok egynemiisitése dagasztassal, a tészta
érlelése. A termékek alakitasi miiveletei (g6mbolyités, hosszformazas,
sodras, fonas). A tésztafeldolgozas megtervezése: préstdmeg, prések
szamanak kiszdmitasa. A feldolgozogépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszté paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztdben. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence elokészitése a
siitésre. A termékek el6készitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellendrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellendrzése.

A péksiitemények, finom pékaruk készitéséhez sziikséges nyersanyagok
elokészitése. Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlods, leveles tészta
készitése kozvetlen (kozvetett) eljarassal, a technoldgiai mutatok
megvalasztasa, a nyersanyagok egynemiisitése dagasztassal, a tészta
érlelése. A termékek alakitasi miiveletei (gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas). A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések
szamanak kiszamitasa. A feldolgozogépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszté paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztében. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence elokészitése a
stitésre. A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellenbrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellendrzése.

A péksiitemények, finom pékaruk készités¢hez sziikséges nyersanyagok
elokészitése. Vizes, tejes, dusitott, tojassal disitott, omlos, leveles tészta
készitése kozvetlen (kozvetett) eljarassal, a technoldgiai mutatok
megvalasztasa, a nyersanyagok egynemdsitése dagasztassal, a tészta
érlelése. A termékek alakitasi miiveletei (gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas). A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések
szamanak kiszamitasa. A feldolgozogépek alkalmazasa. A kelesztés
eszkozének, berendezésének megvalasztasa. A keleszt paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének kezelése, a termék elhelyezése a
kelesztoben. A kelési folyamat ellendrzése. A kemence elokészitése a
siitésre. A termékek elokészitése a siitésre, a siitési paraméterek beallitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat ellendrzése,
az atsiiltség megallapitasa, kisiités. A kisiilt termék kezelése. A késztermék
mindségének ellenérzése.

Szakmai szamitasok.

Szakmai szamitasok.
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20

Egyéb siitéipari termékek

4

Fagyasztott termékek gyartasa.

A diétat kiegészitd siitdipari termékek altalanos jellemzése, csoportositasa.
A rostban gazdag diétas termékek nyersanyagai, termékeinek
gyartastechnologidja. A szénhidratszegény diétas termékek nyersanyagai,
termékeinek gyartastechnologidja A natriumszegény diétas termékek
nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologidja. A késztermék
mindségének ellendrzése.

A gluténmentes termékek nyersanyagai, termékeinek gyartastechnologiaja.
A tartds siit6ipari termékek tartositasanak elvei, megoldasai. Tartds
kenyérfélék, kétszersiiltek  gyartasa. Zsemlemorzsa  eléallitasanak
technoldgiaja. A késztermék mindségének ellendrzése.

30

Cukraszati nyersanyagok, el6készité miiveletek

A cukraszipar nyersanyagainak csoportositasa. A természetes édesitdszerek
jellemzése. A mesterséges édesitdszerek felhasznalasanak teriiletei,
hatdanyagaik, jellemz6ik.

A cukraszatban felhasznalt lisztek jellemzése. A cukraszatban felhasznalt
étkezési zsiradékok csoportositasa, jellemzése. A cukraszatban felhasznalt
tejipari termékek csoportositasa, jellemzése.

A tojas jellemzése, tartdsitott formai, mindségi kdvetelményei. A
cukraszatban felhasznalt gyiimdlesok csoportositasa, jellemzése, a
gyiimoOlcsok tartdsitasa. A cukraszatban felhasznalt magvak jellemzése.

A cukréaszipar jarulékos anyagainak jellemzése. A cukraszipar
nyersanyagainak el6készitése.

30

Cukraszati félkész termékek

A cukorkészitményekhez alkalmazott nyersanyagok elokészitése. F6zott
cukorkészitmények el6allitasa, alkalmazasa (higité cukoroldat, fondan,
karamell). Olvasztott cukorkészitmények eléallitasa (doboscukor, grillazs,
cukorfesték). Cukorhémérd, kéziproba balesetmentes alkalmazasa.
Féz6berendezések, fondangép balesetmentes alkalmazasa.

A cukorkészitményekhez alkalmazott nyersanyagok elokészitése. F6zott
cukorkészitmények el6allitasa, alkalmazasa (higité cukoroldat, fondan,
karamell). Olvasztott cukorkészitmények eléallitasa (doboscukor, grillazs,
cukorfesték). Cukorhémérd, kéziproba balesetmentes alkalmazasa.
Féz6berendezések, fondangép balesetmentes alkalmazasa.

A bevondanyagokhoz alkalmazott nyersanyagok elokészitése. Csokoladé
temperalasa, fondan, bevondmasszak melegitése, higitasa. Zseléfajtak-,
egyéb bevondanyagok készitése. Melegité berendezések szakszerti,
balesetmentes hasznalata.

A késztermék izét, élvezeti értékét meghatarozo toltelékek eldallitasa. A
toltelékekhez alkalmazott nyersanyagok elokészitése. A toltelékek
eléallitasa, alkalmazasa (gylimolcstoltelékek, olajos magvakbol késziilt
toltelékek, tartos toltelékek, tojaskrémek, vajkrémek, tejszinkrémek, sos
toltelékek, egyéb toltelékek). F6zOberendezések, habverd, kevers-, habflivo-
, hengergép balesetmentes alkalmazésa.

A tartos gytimoleskészitmények eldallitasahoz sziikséges nyersanyagok

elokészitése. A gyiimélcstartositasi modszerek alkalmazasa.
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70

Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények

Anyaghanyad szamitasa receptura alapjan a veszteségek
figyelembevételével.

Anyaghanyad szamitasa receptura alapjan a veszteségek
figyelembevételével.

A tésztakészitéshez alkalmazott nyersanyagok el6készitése. A tésztakészitd
miveletek helyes technologia szerinti alkalmazasa élesztds, felvert, omlos,
hengerelt, vajas, forrazott tészta esetében.. A tésztak készitése soran
elkdvethetd hibak megeldzése, kijavitasa. Gyuro-, nytjto-, habverd-,
hengergép, kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa. A tésztak feldolgozasa,
alakitésa, siitése. A kiilonbo6z6 siitoberendezések balesetmentes
alkalmazasa. A forr¢ siitélemezek, stitékocsik balesetmentes,
védéfelszerelés segitségével torténd kezelése. Eleszt6s, felvert, omlos,
hengerelt, vajas tésztabol készithetd uzsonnasiitemények eldallitasa.

A tésztakészitéshez alkalmazott nyersanyagok elokészitése. A tésztakészitd
miiveletek helyes technologia szerinti alkalmazasa élesztés, felvert, omlos,
hengerelt, vajas, forrazott tészta esetében.. A tésztak készitése soran
elkdvetheté hibak megelézése, kijavitasa. Gyuro-, nyijto-, habverd-,
hengergép, kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa. A tésztak feldolgozasa,
alakitasa, stitése. A kiilonb6z0 stitbberendezések balesetmentes
alkalmazasa. A forr6 siitblemezek, stitékocsik balesetmentes,
védofelszerelés segitségével torténd kezelése. Elesztés, felvert, omlos,
hengerelt, vajas tésztabol készithetd uzsonnasiitemények eldallitasa.

A tésztakészitéshez alkalmazott nyersanyagok el6készitése. A tésztakészitd
miveletek helyes technologia szerinti alkalmazasa €lesztds, felvert, omlos,
hengerelt, vajas, forrazott tészta esetében.. A tésztak készitése soran
elkdvethetd hibak megel6zése, kijavitasa. Gyuro-, nytjto-, habverd-,
hengergép, kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa. A tésztak feldolgozasa,
alakitasa, stitése. A kiilonbo6z6 siitoberendezések balesetmentes
alkalmazasa. A forro siit6lemezek, stitbkocsik balesetmentes,
védéfelszerelés segitségével torténd kezelése. Eleszts, felvert, omlos,
hengerelt, vajas tésztabol készithetd uzsonnasiitemények eldallitasa.

A tésztakészitéshez alkalmazott nyersanyagok el6készitése. A tésztakészitd
miiveletek helyes technologia szerinti alkalmazasa élesztés, felvert, omlos,
hengerelt, vajas, forrazott tészta esetében.. A tésztak készitése soran
elkovethetd hibak megelézése, kijavitasa. Gyuro-, nyijto-, habverd-,
hengergép, kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa. A tésztak feldolgozasa,
alakitasa, siitése. A kiilonb6z0 siitéberendezések balesetmentes
alkalmazasa. A forr¢ siitélemezek, sititékocsik balesetmentes,
védofelszerelés segitségével torténd kezelése. Elesztés, felvert, omlos,
hengerelt, vajas tésztabol készithetd uzsonnasiitemények eldallitasa.

A tésztakészitéshez alkalmazott nyersanyagok el6készitése. A tésztakészitd
miveletek helyes technologia szerinti alkalmazasa ¢lesztés, felvert, omlos,
hengerelt, vajas, forrazott tészta esetében.. A tésztak készitése soran
elkdvethetd hibak megel6zése, kijavitasa. Gyuro-, nytjto-, habverd-,
hengergép, kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa. A tésztak feldolgozasa,
alakitasa, stitése. A kiilonbo6z6 siitdberendezések balesetmentes
alkalmazasa. A forro siit6lemezek, stitbkocsik balesetmentes,
védofelszerelés segitségével torténd kezelése. Elesztés, felvert, omlos,
hengerelt, vajas tésztabol készithet uzsonnasiitemények eldallitasa.
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A tésztakészitéshez alkalmazott nyersanyagok el6készitése. A tésztakészitd
miiveletek helyes technologia szerinti alkalmazasa élesztds, felvert, omlos,
hengerelt, vajas, forrazott tészta esetében.. A tésztak készitése soran
elkdvethetd hibak megeldzése, kijavitasa. Gyuro-, nytjto-, habverd-,
hengergép, kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa. A tésztak feldolgozasa,
alakitésa, siitése. A kiilonbo6z6 siitoberendezések balesetmentes
alkalmazasa. A forr¢ siitélemezek, stitékocsik balesetmentes,
védéfelszerelés segitségével torténd kezelése. Eleszt6s, felvert, omlos,
hengerelt, vajas tésztabol készithetd uzsonnasiitemények eldallitasa.

A tésztakészitéshez alkalmazott nyersanyagok elokészitése. A tésztakészitd
miiveletek helyes technologia szerinti alkalmazasa élesztés, felvert, omlos,
hengerelt, vajas, forrazott tészta esetében.. A tésztak készitése soran
elkdvetheté hibak megelézése, kijavitasa. Gyuro-, nyijto-, habverd-,
hengergép, kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa. A tésztak feldolgozésa,
alakitasa, stitése. A kiilonb6z6 stitéberendezések balesetmentes
alkalmazasa. A forro siitélemezek, stitbkocsik balesetmentes,
védofelszerelés segitségével torténd kezelése. Elesztés, felvert, omlos,
hengerelt, vajas tésztabol készithetd uzsonnasiitemények eldallitasa.

A tésztakészitéshez alkalmazott nyersanyagok el6készitése. A tésztakészitd
miveletek helyes technologia szerinti alkalmazasa €lesztds, felvert, omlos,
hengerelt, vajas, forrazott tészta esetében.. A tésztak készitése soran
elkdvethetd hibak megeldzése, kijavitasa. Gyuro-, nytjto-, habverd-,
hengergép, kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa. A tésztak feldolgozasa,
alakitasa, siitése. A kiilonbo6z6 siitéberendezések balesetmentes
alkalmazasa. A forro siitélemezek, stitékocsik balesetmentes,
védéfelszerelés segitségével torténd kezelése. Eleszt6s, felvert, omlos,
hengerelt, vajas tésztabol készithetd uzsonnasiitemények eldallitasa.

100

Kikészitett siitemények, diszités

Anyaghényad szamitasa receptura alapjan a veszteségek
figyelembevételével

Anyaghényad szamitasa receptura alapjan a veszteségek
figyelembevételével

Tortak eldallitasa. Az el6allitasahoz sziikséges nyersanyagok elokészitése.
A kikészitett stitemények készitéséhez sziikséges félkész termékek
(toltelékek, bevondanyagok, cukorkészitmények) el6allitasa, elokészitése a
felhasznalasra. A tésztakészité miveletek helyes technologia szerinti
alkalmazésa. A tésztak készitése soran elkdvethetd hibak megel6zése,
kijavitasa. A tésztak feldolgozasa, alakitasa, siitése. A kiillonb6z6
siitbberendezések balesetmentes alkalmazasa. A forr6 siitélemezek,
siitbkocsik balesetmentes, védofelszerelés segitségével torténd kezelése.
Befejez0, kikészité miiveletek, egyszeri diszités alkalmazasa. Gyaro-,
habver6-, keverd-, hengergép, nyujtogép, habfuvo, melegité berendezés,
kéziszerszamok balesetmentes hasznalata.
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Tortak elballitasa. Az el6allitasahoz sziikséges nyersanyagok elokészitése.
A kikészitett stitemények készitéséhez sziikséges félkész termékek
(toltelékek, bevondanyagok, cukorkészitmények) elballitasa, elokészitése a
felhasznalasra. A tésztakészité miiveletek helyes technologia szerinti
alkalmazésa. A tésztak készitése soran elkévethetd hibak megel6zése,
kijavitasa. A tésztak feldolgozasa, alakitasa, siitése. A kiilonb6z6
stitdberendezések balesetmentes alkalmazasa. A forro stitélemezek,
stitdkocsik balesetmentes, védofelszerelés segitségével torténd kezelése.
Befejezo, kikészité miveletek, egyszert diszités alkalmazésa. Gyuro-,
habverd-, keverd-, hengergép, nytjtogép, habfuvo, melegité berendezés,
kéziszerszamok balesetmentes hasznalata.

Szeletek eldallitasa. Az eldallitdsdhoz sziikséges nyersanyagok
elokészitése. A kikészitett slitemények készitésé¢hez sziikséges félkész
termékek (t6ltelékek, bevondanyagok, cukorkészitmények) eléallitasa,
elokészitése a felhasznalasra. A tésztakészitd miiveletek helyes technoldgia
szerinti alkalmazasa. A tésztak készitése soran elkovethetd hibak
megelbzése, kijavitasa. A tésztak feldolgozasa, alakitasa, siitése. A
kiilonbo6z6 siitéberendezések balesetmentes alkalmazasa. A forrd
siitblemezek, siitokocsik balesetmentes, védofelszerelés segitségével torténd
kezelése. Befejezo, kikészité miiveletek, egyszerii diszités alkalmazasa.
Gyuro-, habver6-, keverd-, hengergép, nytjtogép, habfuvo, melegitd
berendezés, kéziszerszamok balesetmentes hasznalata.

Tekercsek eldallitasa. Az elballitasdhoz sziikséges nyersanyagok
elokészitése. A kikészitett sitemények készitéséhez sziikséges félkész
termékek (t6ltelékek, bevondanyagok, cukorkészitmények) eléallitasa,
elokészitése a felhasznalasra. A tésztakészité miveletek helyes technologia
szerinti alkalmazasa. A tésztak készitése soran elkovethet6 hibak
megel6zése, kijavitasa. A tésztak feldolgozasa, alakitasa, siitése. A
kiilonboz6 siitéberendezések balesetmentes alkalmazasa. A forrd
stitélemezek, siitékocsik balesetmentes, védbfelszerelés segitségével torténd
kezelése. Befejezd, kikészité miiveletek, egyszerii diszités alkalmazasa.
Gyurd-, habverd-, keverd-, hengergép, nyjtogép, habfivo, melegitd
berendezés, kéziszerszamok balesetmentes hasznalata.

Minyonok eléallitasa. Az eldallitasahoz sziikséges nyersanyagok
elokészitése. A kikészitett sitemények készités¢hez sziikséges félkész
termékek (toltelékek, bevondanyagok, cukorkészitmények) eldallitasa,
elokészitése a felhasznalasra. A tésztakészité miveletek helyes technologia
szerinti alkalmazasa. A tésztak készitése soran elkdvethetd hibak
megel6zése, kijavitasa. A tésztak feldolgozasa, alakitasa, siitése. A
kiilonbozo siitéberendezések balesetmentes alkalmazasa. A forrd
siitélemezek, siitokocsik balesetmentes, védofelszerelés segitségével torténd
kezelése. Befejezd, kikészité miveletek, egyszerti diszités alkalmazasa.
Gyuro-, habver6-, keverd-, hengergép, nytjtogép, habfuvo, melegitd
berendezés, kéziszerszamok balesetmentes hasznalata.
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Desszertek eloallitasa. Az eléallitasahoz sziikséges nyersanyagok
elokészitése. A kikészitett siitemények készités¢hez sziikséges félkész
termékek (toltelékek, bevondanyagok, cukorkészitmények) eldallitasa,
elokészitése a felhasznalasra. A tésztakészitd miiveletek helyes technologia
szerinti alkalmazasa. A tésztak készitése soran elkovethet6 hibak
megel6zése, kijavitasa. A tésztak feldolgozasa, alakitasa, siitése. A
kiilonbo6z6 siitéberendezések balesetmentes alkalmazasa. A forrd
stitélemezek, siitékocsik balesetmentes, védbfelszerelés segitségével torténd
kezelése. Befejezd, kikészité miiveletek, egyszerti diszités alkalmazasa.
Gyuré-, habverd-, kever6-, hengergép, nyjtogép, habfivo, melegitd
berendezés, kéziszerszamok balesetmentes hasznalata.

Csemegék eldallitasa. Az eldallitdsdhoz sziikséges nyersanyagok
elokészitése. A kikészitett slitemények készitésé¢hez sziikséges félkész
termékek (t6ltelékek, bevondanyagok, cukorkészitmények) eléallitasa,
elokészitése a felhasznalasra. A tésztakészitd miiveletek helyes technoldgia
szerinti alkalmazasa. A tésztak készitése soran elkovethetd hibak
megelbzése, kijavitasa. A tésztak feldolgozasa, alakitasa, siitése. A
kiilonbo6z6 siitéberendezések balesetmentes alkalmazasa. A forrd
siitblemezek, siitokocsik balesetmentes, védofelszerelés segitségével torténd
kezelése. Befejezo, kikészité miiveletek, egyszerii diszités alkalmazasa.
Gyuro-, habver6-, keverd-, hengergép, nytjtogép, habfuvo, melegitd
berendezés, kéziszerszamok balesetmentes hasznalata.

Krémesek elballitasa. Az eldallitasahoz sziikséges nyersanyagok
elokészitése. A kikészitett sitemények készitéséhez sziikséges félkész
termékek (t6ltelékek, bevondanyagok, cukorkészitmények) eléallitasa,
elokészitése a felhasznalasra. A tésztakészité miveletek helyes technologia
szerinti alkalmazasa. A tésztak készitése soran elkovethet6 hibak
megel6zése, kijavitasa. A tésztak feldolgozasa, alakitasa, siitése. A
kiilonboz6 siitéberendezések balesetmentes alkalmazasa. A forrd
stitélemezek, siitékocsik balesetmentes, védbfelszerelés segitségével torténd
kezelése. Befejezd, kikészité miiveletek, egyszerii diszités alkalmazasa.
Gyurd-, habverd-, keverd-, hengergép, nyjtogép, habfivo, melegitd
berendezés, kéziszerszamok balesetmentes hasznalata.

Tejszinhabos siitemények eldallitasa. Az el6allitasahoz sziikséges
nyersanyagok elokészitése. A kikészitett sitemények készitésé¢hez
sziikséges félkész termékek (toltelékek, bevondanyagok,
cukorkészitmények) eldallitasa, elokészitése a felhasznalasra. A
tésztakészitd miiveletek helyes technoldgia szerinti alkalmazésa. A tésztak
készitése soran elkovethetd hibak megeldzése, kijavitasa. A tésztak
feldolgozasa, alakitasa, siitése. A kiilonbozd siitéberendezések
balesetmentes alkalmazasa. A forro siitélemezek, stitbkocsik balesetmentes,
védofelszerelés segitségével torténd kezelése. Befejezo, kikészitd
miveletek, egyszer(i diszités alkalmazasa. Gyuro-, habverd-, keverd-,
hengergép, nyujtogép, habfuvo, melegité berendezés, kéziszerszamok
balesetmentes hasznalata.
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Marcipanos siitemények elballitasa. Az elballitasahoz sziikséges
nyersanyagok elokészitése. A kikészitett siitemények készitéséhez
sziikséges félkész termékek (toltelékek, bevondanyagok,
cukorkészitmények) eléallitasa, elokészitése a felhasznalasra. A
tésztakészitd miiveletek helyes technologia szerinti alkalmazasa. A tésztak
készitése soran elkdvethetd hibak megeldzése, kijavitasa. A tésztak
feldolgozasa, alakitasa, siitése. A kiilonb6z6 siitéberendezések
balesetmentes alkalmazasa. A forro siit6lemezek, stitbkocsik balesetmentes,
védofelszerelés segitségével torténd kezelése. Befejezo, kikészitd
miiveletek, egyszer(i diszités alkalmazasa. Gyuro-, habverd-, keverd-,
hengergép, nyujtogép, habfuvo, melegité berendezés, kéziszerszamok
balesetmentes hasznalata.

44

Teasiitemények

Edes teasiitemények készitése omlos, felvert, hengerelt, egyéb tésztak
alkalmazasaval. Keverd-, habverd-, gyrd-, nyujtogép, siitdberendezések,
kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa.

Edes teasiitemények készitése omlos, felvert, hengerelt, egyéb tésztak
alkalmazésaval. Keverd-, habverd-, gytrd-, nyujtogép, siitdberendezések,
kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa.

Sés teasiitemények készitése omlds, vajas (egyéb zsiradékkal késziilt
leveles), forrazott tésztak alkalmazasaval. Kever6-, habver6-, gyaro-,
nyujtogep, siitdberendezések, kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa.

Toltott és toltetlen édes teasiitemények készitése. Keverd-, habverd-, gyuro-
, nyujtogeép, stitéberendezések, kéziszerszamok balesetmentes alkalmazésa.

Toltott és toltetlen sos teasiitemények készitése. Kever-, habver6-, gytro-,
nyujtogep, siitdberendezések, kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa.

Anyaghényad szamitasa receptura alapjan a veszteségek
figyelembevételével.

Anyaghényad szamitasa receptura alapjan a veszteségek
figyelembevételével.

30

Fagylaltok, parfék, poharkrémek

Fagylalt nyersanyagainak el6készitése Fagylalttipusok készitése (tejes,
tejszines, gylimoles). Fagylaltkészités miiveleteinek alkalmazésa.
Fagylaltkelyhek készitése, diszitése. A f6z6-, homogenizald-, hiitéberendezések
balesetmentes alkalmazasa.

Fagylalt nyersanyagainak el6készitése Fagylalttipusok készitése (tejes,
tejszines, gyiimolcs). Fagylaltkészités miiveleteinek alkalmazésa.
Fagylaltkelyhek készitése, diszitése. A £6z6-, homogenizalo-, hiitdberendezések
balesetmentes alkalmazasa.

Parfé készitése, diszitése. A f6z6-, homogenizalo-, hiitéberendezések
balesetmentes alkalmazasa.

Hideg poharkrémek készitése, diszitése. A f6z6-, homogenizalo-,
hiitéberendezések balesetmentes alkalmazasa.




